CASA MARTELO
MENU DIARIO 16,90 IVA INCLUIDO

(Servicio de menu de 13,00h a 16,30h)

PRIMEROS

Caldo gallego, con cachelos, alubias y berza del ‘camino de Santiago’

Crema de calabacin y zanahoria con picatostes.
Lentejas estofadas de la abuela con tropezones de cocido.
Ensalada de tomate y perlas de mozzarella, aceitunas de Aragén y balsamico de Médena.
Ensalada de la huerta, con huevo y esparrago.
Fideua marinera de marisco con mejillones almejas y “all i oli”.

Arroz caldoso con bogavante (minimo 2 personas)- supl. 9,50 € por pers-

SEGUNDOS.

Galta estofada al horno al vino tinto.
Bistec de ternera a la plancha, patatas fritas y pimientos del padrén.
Huevos rotos con oreja y lacén a la gallega.
Fritura de Mairas de playa, chocos de sepia y rabas de calamar a la andaluza.
Dorada fresca a la plancha con verduritas al wock.
Sepia a la plancha con pimiento verde frito y ensalada (supl. 6,90 €).

Rabo de Toro estofado al vino tinto, con guarnicién (Sup.9,90€)

PLATO UNICO: Chuletén de buey de Galicia 500gt con patatas fritas y padrones (24,90€).

PLATO UNICO Chuletén de vaca madurada (750 gr.) patatas fritas y padrones (37,00€).

EL MENU INCLUYE: Pan, postre del dia y una bebida (agua 0,50 o 1 cerveza de barril o
vino de la casa o 1 refresco). No se cambia postre por café. (No se permite compartir menu).
(Dos segundos platos 17,90€).

Un 1° plato de menu 12€. Un 2° plato de menu 13€. Supl. Terraza 10%



