m Servicio del menu de: 13:00 h. a 16:30 h.
PRIMERQS PLATOS

Mejillones de las rias al estilo Casa Martelo.
Ensalada de esparragos blancos con salman, queso y salsa de foie.
Salmorejo cordobés con virutas de jaman y huevo duro.
Crema de patata trufada con aceite virgen extra.
Alubias pochas estofadas con almejas.
Arroz negro al estilo Palafrugell con sepia mejillones y all i oli.
Arroz caldoso con bogavante “minimo 2 personas” (Suplemento 9.50 € por persona)

SEGUNDQS PLATOS

Churrasco de ternera a la parrilla con patatas fritas y pimientos del Padran.
Costillar de cerdo rustido a baja temperatura con verduras escalivadas.
Muslo de pavo al horno con patata blanca y espinacas.

Pez espada a la plancha con aceite de ajo con perejil y verduras salteadas al wok.
Corvina al horno con patatas confitadas con cebolla.

Magret de pato a la parrilla con chutney de frutos rojos y mango (Suplemento 9.90 € por persona)
Dorada rustida al horno con jamon, almejas y gambas (Suplemento 9.90 € por persona)

PAN, POSTRE Y UNA BEBIDA (cerveza 1/3 barril, agua 0/50, refresco o vinp) INCLUIDOS.
(NO SE CAMBIA POSTRE POR CAFE) EL café no va incluido en el mend. (EL MENU NO SE COMPARTE)
1/2 MENU DE PRIMERO...11,50 € ----1/2 MENU DE SEGUNDO...12,50 € --- DOS 2° PLAT0S..16.20 €

MENU SUGERENCIA

UN PRIMER PLATO DEL MENU DEL DIA, MAS...

Raho de toro estofado a la cordobesa con arroz blanco...........ooovoovvvv. 33,90 €
PAN, POSTRE Y UNA BEBIDA: (cerveza 1/I§ barril, agua 0/50, refresco o vino), INCLUIDOS.
PLATOS UNICOS
Chuletdn de buey (% kg.) a la parrilla con patatas fritas y padrones............24.90 €

SUPLEMENTO TERRAZA, 10% |.V.A. incluido




